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ALBARIN 2018

ANÁLISIS
Alcohol: 13,5 %vol
pH: 
Acidez Total: g/l
Azúcar Residual: g/l
SO2 Total:  mg/l

Una variedad de uva de Asturias, pero que casi desapareció antes de que los viticultores
comenzaran a replantarla. Se encuentra principalmente en el suroeste en el área de Cangas de
Narcea. Esta variedad de uva se cultiva en Asturias y se registra en Cantabria y Castilla y León. A
veces se confunde con Albariño Gallego o Albillo, pero en realidad no está relacionado con
ellos. Muchas nuevas bodegas lo están utilizando debido a sus extraordinarias cualidades.
Algunos productores tienen enredaderas que tienen más de 100 años.

INFORMACIÓN TÉCNICA
Fecha de vendimia: Primera semana de septiembre
Clasificación: Tierra de León DO
Origen de la uva: Tierra de Léon
Variedades: Albarin
Vinificación: Fermentación a 16ºC durante 20 días.
Crianza: No
Enólogo: Ruben Magallanes

NOTAS DE CATA
Variedad de uva blanca de color amarillo verdoso y baja
densidad colorimétrica. La nariz generalmente tiene notas de
moscatel. El paladar es a menudo ligero y marcado por un
alcohol bastante sutil, con un sabor suave y herboso. Moscatel
también es evidente en la boca, así como notas tropicales y de
limón.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 09-11ºC
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MEDALLAS
16,5 Puntos J. Robinson


